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FESTIU

* Producte de proximitat

Els menús poden ser modificats sense previ avís, en funció de les necessitats del servei. 
Fruita de temporada: poma, pera, plàtan, kiwi, mandarina i taronja.
Fem servir oli d’oliva per cuinar i amanir. 
Postres làctiques de la marca Danone.
Els menús estan supervisats pels laboratoris COBAC, SA.
Nutricionista: Sra. Sepsi Aiguadé, amb número de col·legiada 001312. 

OCTUBRE 2026
MENÚ GENERAL

Llenties estofades* 
amb verduretes

Escudella casolana amb pasta*
Crema de carbassó* 

amb oli d’oliva
Mongeta tendra amb patata* 

i oli d’oliva Arròs ambn sofregit de tomàquet

Hamburguesa de coliflor i formatge 
amb enciam i olives*

Truita de patates
amb enciam i blat de moro

Filet de lluç al forn 
amb llescat de patates* 

Pit de pollastre arrebossat 
amb enciam i pastanaga ratllada

Mandonguilles de vedella
 a la jardinera

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita del temps Iogurt natural

Espirals* amb sofregit
 de tomàquet i formatge ratllat Arròs amb sofregit de tomàquet*

Cueta de rap al forn 
amb verduretes

Botifarra d’Agramunt a la planxa 
amb patates a l’estil del xef

Fruita del temps Iogurt natural

Crema de carbassa* 
amb oli d’oliva

Macarrons* amb sofregit 
de tomàquet i formatge ratllat 

Mongetes seques estofades* 
amb verduretes

Escudella casolana amb pasta*

Croquetes de bacallà
amb barreja d’enciams

Pollastre del Bages rostit*
amb enciam i blat de moro

Truita a la francesa
amb enciam i olives

Hamburguesa de vedella a la planxa
amb patates a la lionesa

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt natural

Mongeta tendra amb patata* 
i oli d’oliva Arròs amb sofregit de tomàquet*

Llenties estofades* 
amb verduretes

Sopa de pollastre amb pasta*
Espirals* a la carbonara 
amb bacó i crema de llet

Filet de lluç
amb verduretes* 

Truita de patates 
amb enciam i olives*

Hamburguesa de coliflor i formatge 
amb enciam i blat de moro

Pollastre del Bages rostit 
amb patates xips

Botifarra d’Agramunt a la planxa 
amb samfaina

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt natural

Arròs amb sofregit de tomàquet Col amb patata i oli d’oliva Escudella casolana amb pasta*
Cigrons de Sant Guim 
(Casa Martí) estofats 

amb verduretes*
Fideuà a la marinera amb peix

Cuetes de rap al forn
amb verduretes* 

Pollastre del Bages rostit 
amb enciam i blat de moro

Hamburguesa de vedella a la planxa
amb barreja d’enciams

Truita a la francesa
amb enciam i olives

Salsitxes de porc a la planxa
amb barreja d’enciams

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt natural
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FESTIU

Els menús poden ser modificats sense previ avís, en funció de les necessitats del servei. 
Fruita de temporada: poma, pera, plàtan, kiwi, mandarina i taronja.
Fem servir oli d’oliva per cuinar i amanir. 
Postres làctiques de la marca Danone.
Els menús estan supervisats pels laboratoris COBAC, SA.
Nutricionista: Sra. Sepsi Aiguadé, amb número de col·legiada 001312. 

OCTUBRE 2026
MENÚ TRITURATS

Triturat de patata, porro, 
mongeta tendra i seitó

Triturat de patata, bledes, ceba, 
carbassó, arròs i pollastre

Triturat de patata, espinacs,
arròs i ou

Triturat de patata, pastanaga, 
espinacs i vedella

Triturat de patata, porro, 
mongeta tendra i àngel

Postres làctiques Postres làctiques Postres làctiques Postres làctiques Postres làctiques

Triturat de patata, pastanaga, 
espinacs i vedella

Triturat de patata, porro, 
mongeta tendra i llenguado

Postres làctiques Postres làctiques

Triturat de patata, pastanaga, 
espinacs, porro i gall dindi

Triturat de patata, pastanaga, 
bròquil, arròs i ou

Triturat de patata, pastanaga, 
carbassó, porro i vedella

Triturat de patata, pastanaga, 
bledes i rosada

Postres làctiques Postres làctiques Postres làctiques Postres làctiques

Triturat de patata, ceba, 
bròquil i rosada

Triturat de patata, bledes, ceba, 
carbassó, arròs i pollastre

Triturat de patata, porro, 
bledes, arròs i ou

Triturat de patata, pastanaga, 
espinacs i vedella

Triturat de patata, ceba, 
bròquil i rosada

Postres làctiques Postres làctiques Postres làctiques Postres làctiques Postres làctiques

Triturat de patata, porro, 
mongeta tendra i llenguado

Triturat de patata, bledes, ceba, 
carbassó, arròs i pollastre

Triturat de patata, espinacs, 
arròs i ou

Triturat de patata, pastanaga, 
espinacs i vedella

Triturat de patata, porro, 
mongeta tendra i llenguado

Postres làctiques Postres làctiques Postres làctiques Postres làctiques Postres làctiques
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FESTIU

* Producte de proximitat

Els menús poden ser modificats sense previ avís, en funció de les necessitats del servei. 
Fruita de temporada: poma, pera, plàtan, kiwi, mandarina i taronja.
Fem servir oli d’oliva per cuinar i amanir. 
Postres làctiques de la marca Danone.
Els menús estan supervisats pels laboratoris COBAC, SA.
Nutricionista: Sra. Sepsi Aiguadé, amb número de col·legiada 001312. 

OCTUBRE 2026
MENÚ LLAR INFANTIL

Llenties estofades* 
amb verduretes

Escudella casolana amb pasta*
Crema de carbassó* 

amb oli d’oliva
Mongeta tendra amb patata* 

i oli d’oliva Arròs ambn sofregit de tomàquet

Hamburguesa de coliflor i formatge 
amb enciam i olives*

Truita de patates
amb enciam i blat de moro

Filet de lluç al forn 
amb llescat de patates* 

Pit de pollastre arrebossat 
amb enciam i pastanaga ratllada

Mandonguilles de vedella
 a la jardinera

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita del temps Iogurt natural

Espirals* amb sofregit
 de tomàquet i formatge ratllat Arròs amb sofregit de tomàquet*

Cueta de rap al forn 
amb verduretes

Botifarra d’Agramunt a la planxa 
amb patates a l’estil del xef

Fruita del temps Iogurt natural

Crema de carbassa* 
amb oli d’oliva

Macarrons* amb sofregit 
de tomàquet i formatge ratllat 

Mongetes seques estofades* 
amb verduretes

Escudella casolana amb pasta*

Croquetes de bacallà
amb barreja d’enciams

Pollastre del Bages rostit*
amb enciam i blat de moro

Truita a la francesa
amb enciam i olives

Hamburguesa de vedella a la planxa
amb patates a la lionesa

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt natural

Mongeta tendra amb patata* 
i oli d’oliva Arròs amb sofregit de tomàquet*

Llenties estofades* 
amb verduretes

Sopa de pollastre amb pasta*
Espirals* a la carbonara 
amb bacó i crema de llet

Filet de lluç
amb verduretes* 

Truita de patates 
amb enciam i olives*

Hamburguesa de coliflor i formatge 
amb enciam i blat de moro

Pollastre del Bages rostit 
amb patates xips

Botifarra d’Agramunt a la planxa 
amb samfaina

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt natural

Arròs amb sofregit de tomàquet Col amb patata i oli d’oliva Escudella casolana amb pasta*
Cigrons de Sant Guim 
(Casa Martí) estofats 

amb verduretes*
Fideuà a la marinera amb peix

Cuetes de rap al forn
amb verduretes* 

Pollastre del Bages rostit 
amb enciam i blat de moro

Hamburguesa de vedella a la planxa
amb barreja d’enciams

Truita a la francesa
amb enciam i olives

Salsitxes de porc a la planxa
amb barreja d’enciams

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt natural
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FESTIU

Els menús poden ser modificats sense previ avís, en funció de les necessitats del servei. 
Fruita de temporada: poma, pera, plàtan, kiwi, mandarina i taronja.
Fem servir oli d’oliva per cuinar i amanir. 
Postres làctiques de la marca Danone.
Els menús estan supervisats pels laboratoris COBAC, SA.
Nutricionista: Sra. Sepsi Aiguadé, amb número de col·legiada 001312. 

OCTUBRE 2026
MENÚ SENSE GLUTEN

Bledes amb patata
Escudella casolana 

amb pasta sense gluten
Crema de carbassó* 

amb oli d’oliva
Mongeta tendra amb patata* 

i oli d’oliva Arròs ambn sofregit de tomàquet

Hamburguesa de vedella 
amb enciam i olives*

Truita de patates
amb enciam i blat de moro

Filet de lluç al forn 
amb llescat de patates* 

Pollastre del Bages rostit*
amb enciam i pastanaga ratllada

Gall dindi a la planxa
amb barreja d’enciams

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita del temps Iogurt natural

Espirals sense gluten amb sofregit
 de tomàquet i formatge ratllat Arròs amb sofregit de tomàquet*

Cueta de rap al forn 
amb verduretes

Botifarra d’Agramunt a la planxa 
amb patates a l’estil del xef

Fruita del temps Iogurt natural

Crema de carbassa* 
amb oli d’oliva

Macarrons sense gluten 
amb sofregit de tomàquet 

i formatge ratllat 

Mongetes seques estofades* 
amb verduretes

Escudella casolana 
amb pasta sense gluten

Gall dindi a la planxa
amb barreja d’enciams

Pollastre del Bages rostit*
amb enciam i blat de moro

Truita a la francesa
amb enciam i olives

Hamburguesa de vedella a la planxa
amb patates lionesa

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt natural

Mongeta tendra amb patata* 
i oli d’oliva Arròs amb sofregit de tomàquet*

Espinacs amb patata
amb oli d’oliva

Sopa d’au amb pasta sense gluten
Espirals sense gluten 

a la carbonara amb bacó
i crema de llet

Filet de lluç
amb verduretes* 

Truita de patates 
amb enciam i olives*

Hamburguesa de vedella 
amb enciam i blat de moro

Pollastre del Bages rostit 
amb patates xips

Botifarra d’Agramunt a la planxa 
amb samfaina

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt natural

Arròs amb sofregit de tomàquet Col amb patata i oli d’oliva
Escudella casolana 

amb pasta sense gluten

Cigrons de Sant Guim 
(Casa Martí) estofats 

amb verduretes*

Macarrons sense gluten 
amb sofregit de tomàquet 

i formatge ratllat

Cuetes de rap al forn
amb verduretes* 

Pollastre del Bages rostit 
amb enciam i blat de moro

Hamburguesa de vedella a la planxa
amb barreja d’enciams

Truita a la francesa
amb enciam i olives

Salsitxes de porc a la planxa
amb barreja d’enciams

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt natural
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FESTIU

* Producte de proximitat

Els menús poden ser modificats sense previ avís, en funció de les necessitats del servei. 
Fruita de temporada: poma, pera, plàtan, kiwi, mandarina i taronja.
Fem servir oli d’oliva per cuinar i amanir. 
Postres làctiques de la marca Danone.
Els menús estan supervisats pels laboratoris COBAC, SA.
Nutricionista: Sra. Sepsi Aiguadé, amb número de col·legiada 001312. 

OCTUBRE 2026
MENÚ HALAL

Llenties estofades* 
amb verduretes

Escudella casolana amb pasta*
Crema de carbassó* 

amb oli d’oliva
Mongeta tendra amb patata* 

i oli d’oliva Arròs ambn sofregit de tomàquet

Hamburguesa de coliflor i formatge 
amb enciam i olives*

Truita de patates
amb enciam i blat de moro

Filet de lluç al forn 
amb llescat de patates* 

Pollastre del Bages rostit* 
amb enciam i pastanaga ratllada

Croquetes de cigrons
amb enciam i cogombre

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita del temps Iogurt natural

Espirals* amb sofregit
 de tomàquet i formatge ratllat Arròs amb sofregit de tomàquet*

Cueta de rap al forn 
amb verduretes

Hamburguesa de vedures 
amb patates a l’estil del xef

Fruita del temps Iogurt natural

Crema de carbassa* 
amb oli d’oliva

Macarrons* amb sofregit 
de tomàquet i formatge ratllat 

Mongetes seques estofades* 
amb verduretes

Escudella casolana amb pasta*

Croquetes de bacallà
amb barreja d’enciams

Pollastre del Bages rostit*
amb enciam i blat de moro

Truita a la francesa
amb enciam i olives

Hamburguesa de verdures a la planxa 
amb patates lionesa

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt natural

Mongeta tendra amb patata* 
i oli d’oliva Arròs amb sofregit de tomàquet*

Llenties estofades* 
amb verduretes

Sopa de pollastre amb pasta*
Espirals* a la carbonara 
amb bacó i crema de llet

Filet de lluç
amb verduretes* 

Truita de patates 
amb enciam i olives*

Hamburguesa de coliflor i formatge 
amb enciam i blat de moro

Pollastre del Bages rostit 
amb patates xips Truita de tonyina amb amanida

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt natural

Arròs amb sofregit de tomàquet Col amb patata i oli d’oliva Escudella casolana amb pasta*
Cigrons de Sant Guim 
(Casa Martí) estofats 

amb verduretes*
Fideuà a la marinera amb peix

Cuetes de rap al forn
amb verduretes* 

Pollastre del Bages rostit 
amb enciam i blat de moro

Hamburguesa de verdures a la planxa 
amb barreja d’enciams

Truita a la francesa
amb enciam i olives

Varetes de lluç ala planxa
amb barreja d’enciams

Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt natural


